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12 Escargots au beurre persillé 

Bouchée festive 

Morilles et ris de veau

Coquille gourmande à gratiner

Fruits de mer et fondue de poireaux

12€ /dz

9.90€ pièce

9.90€ pièce

Verrine de langouste

Julienne de légumes perles marines
6.90€ pièce

Palet de saumon

Biscuit breton salé, fromage frais
9€ pièce

Brioche figue foie gras

Biscuit breton salé, fromage frais
4,50€ pièce

Pour mettre en bouche

Plateau de charcuteries (4 pers. mini)

Plateau mini burger saumon (20 pièces)

Plateau mini burger foie gras (20 pièces)

6,80€ /pers.

36.90€ /plateau

45,90€ /plateau

Trilogie de muffins festifs

Escargot, écrevisse, jambon braisé et truffe
6.90€ pièce

Sélection cocktail dinatoire*

Foie gras de canard extra IGP origine France 60gr /tranche

Saumon fumé bio Ecosse ou Irlande**

Cervelas truffe (Tuber Melanosporum) et pistache 2% 3%

10€ /tranche

12€ /100gr.

22€ /pièce

Boudin blanc à la truffe 1% (Tuber Melanosporum) 6.90€ pièce

Prestige et tradition

Photos non contractuelles

12 Escargots au beurre persillé 

Bouchée festive 

Morilles et ris de veau

Coquille gourmande à gratiner

Fruits de mer et fondue de poireaux

12€ /dz

9.90€ pièce

9.90€ pièce

Verrine de langouste

Julienne de légumes perles marines
6.90€ pièce

Pour mettre en bouche

Plateau de charcuteries (4 pers. mini)

Plateau mini burger saumon (20 pièces)

Plateau mini burger foie gras (20 pièces)

6,80€ /pers.

36.90€ /plateau

45,90€ /plateau

Pain surprise festif

Foie gras, saumon fumé, sorpressa, 
jambon blanc truffé, mortadelle, San Daniele

60€ pièce

Sélection cocktail dinatoire*

Foie gras de canard extra IGP origine France 60gr /tranche**

Saumon fumé label rouge Ecosse **

10€ /tranche

12€ /100gr.

Boudin blanc à la truffe 1% (Tuber Melanosporum) 37,50€ /kg.

Prestige et tradition

Photos non contractuelles

* Articles non disponibles à l’achat en boutique
**     Disponible à la coupe, au poids - sur demande ou en boutique

Crevettes entières cuites non décortiquées

La douzaine d’huitres Gillardeau   (non ouvertes)

Au cours

Au cours

SAVEURS MARINES



Pierrade (250 gr au total) boeuf /dinde /canard

Fondue bourguignonne (250 gr de boeuf par pers.)

Fondue bressane (250 gr de filet de poulet label rouge)

9€ /pers.

9€ /part

8,50€ /pers.

Duo de fondue (125 gr de boeuf, 125 gr de filet de poulet) 9€ /pers

LES intemporels

Photos non contractuelles

* Articles non disponibles à l’achat en boutique
**     Disponible à la coupe, au poids - sur demande ou en boutique

Estouffade de pintade aux morilles

Paleron de veau fondant aux cêpes

Caille desossée farcie au foie gras, sauce aux grillottes

16€ /part

16€ /part

17€ /part

Gratin de fruits de mer 14€ /part

nos chefs en fête

Gratin de cardons à la moelle

Pommes dauphines (1 portion : 3 pommes)

Gratin dauphinois à la truffe 0,02% (Tuber Aestivum)

5€ /part

6,50€ /part

7,50€ /part

Fricassée de pommes grenailles aux girolles 7,50€ /part

LES ACCOMPAGNEMENTS

Filet de boeuf à rôtir

Tournedos de filet de boeuf à poêler (env. 200 gr.)

69,90€ /part

69,90€ /kg.
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HORAIRES EXCEPTIONNELS
QUARTIER OLYMPIQUE

Ouvert le mercredi 31 décembre de 7h à 17h30 non-stop
Fermé le jeudi 1er janvier

CENTRE-VILLE

Ouvert le mercredi 31 décembre de 8h à 16h30
Fermé le jeudi 1er janvier  

 
 MODALITÉS DE COMMANDE

Ce menu est disponible uniquement en retrait le 31 décembre

Un autre menu est disponible pour Noël

Commandez jusqu’ au 29 décembre inclus dans nos deux boutique 
centre-ville et quartier olympique

Exclusivement en boutique pour valider votre demande et garantir votre 
sérénité.  Nous ne prenons pas de commande par téléphone

Le bon de commande est indispensable pour le retrait de la commande

Commande et retrait dans le même magasin

Très belle année à toutes et tous !
Création : agencesquid.com


