


12 Escangots aw beune persillé 12€ Jdz

Bouchée festive 9.90€ piéee

Morilles et ris de veau
Coquille gouvmande & quatinen 9.90¢€ piece \ :
Fruits de mer et fondue de poireaux % &
ra A

Oewine de langouste 6.90€ piéce Y “
Julienne de légumes perles marines i( {(ﬁ« Y

Palet de saumeon 9€ piece

Biscuit breton salé, fromage frais

Buioche ﬁugiw ﬁew qras 4,50€ piece
Plateaw de charcuteries (4 pers. mini) 6,80€ Jpews.
’Plkztemmdmﬁwqwmmew (0 pi/éce&) 36.90€ /plateaw
Plateaw mini burgev 6@1@ qras (20 piém) 45,90€ /plateaw

Trlogie: de muffins festifs 6.90€ picce

Escargot, écrevisse, jambon braisé et truffe

Pair surphise feshrif 60%€ piéce
Foie gras, saumon fumé, sorpressa,
Jjambon blanc truffé, mortadelle, San Daniele

Foie guas de canard exha IGP enigine France 60gv /hanche™™ 10€ fhanche

Saummﬁtm@hﬁdwugeﬁwm** 12€ /100g.
Cewselas tuffé 3% (Jubev Mdamspwm) eb pistaché 2% 22¢€ Jpiéce
Boudin blanc & la tuffe 1% (Juber Me&uwspem) 37,50€ kg.

* Articles non disponibles a I'achat en boutique
**  Disponible a la coupe, au poids - sur demande ou en boutique [Fisites e GEiEEElES



,ﬁa/dewzamd’hulbm%-demﬁ(memMM) Aw couns

Etouffade de pintade aux molles
Paleron de veau fondant aux cépes
Auguillette de chapon aujus eb ses mawons
Guatin de fuuits de mev

TWMM@(MM@MBmde,WS%)
4pm.

Guatin de cardons & o meelle

Pommes dauphines (1 portion : 3 pommes)

Gratin dauphinsis i la tuiffe 0,02% (Jibev Aestivum)
Fricassée de pomumes quenailles aux ginolles

Clafoutis buttewnut chataigne et foie gras

Articles non disponibles a I'achat en boutique
Disponible a la coupe, au poids - sur demande ou en boutique

16€ Jpart
16€ Jpart
17€ Jpark
16€ Jpart
14€ Jpart

40%€ piece

5€ Jpark

6,50€ Jparh
750€ Jpart
750€ Jparb

6,50€ Jpark

Photos non contractuelles



(Prétes a cuire)

Dinde feunine éffilée label vouge + 3,5 kg 8/10 pers.* 23,90€ /kg.
Chapon feuniev pac label wouge + 3,5 kg 8/10 peis.** 25,90€ Jkg.
Pintade chapennée pac label wouge 2 kg /6 pers.* 28,90€ Jkg.
Poulet de Buesse éffils AQP male +2,2 kg /6 pers.* 26,90€ /kg. s “ g‘ d \
Poularde de Buesse effiléc AQP male +1.8 kg /4 pers. 39,90€ /kg.
Cailles pac label vouge™ 26,90€ /kg. €
Supplément farce (Cognac-mamon) 15€ Joolaille
Cuisson (Découpe e sauce incluse) 10€ Joolaille

(Crues)
Filet de boeuf & 1ti 69,90€ Jkg.
Tounnedos de fileh de boeuf & poéley (ens. 200 gu.) 69,90€ Jkg.
Pintade farcie & 18tiv - 4 pers. 40€ Jpicce

Cacahuéte, épinard, courge, foie gras

Pienade (250 gv aw tetal) boeuf /dinde /canand 9€ Jpers.

Fondue &owqugnmm (250 qv de @owﬁ pav pe)u&.) 9€ /part . 5 ,ﬂ; P

Fondue bressane (250 gv de W de peui’,et label wuge/) 850€ Jpers. ‘11 € ..
N

Duo de fondue (125 gv de boeuf, 125 gv de filet de poulet) 9€ Jpers

Pesée entiére - préparée apres pesée - abats fournis a part
Préte a cuire - pesée PAC - vendue sans abats

Photos non contractuelles



LES VOLAILLES LABEL ROUGE SE DISTINGUENT PAR DES CONDITIONS D’ELEVAGE
EXEMPLAIRES, GARANTES A LA FOIS DU BIEN-ETRE ANIMAL ET D'UNE QUALITE GUSTATIVE
SUPERIEURE.

CONFORMEMENT A UN CAHIER DES CHARGES RIGOUREUX, CHAQUE VOLAILLE PROFITE
D'UN ACCES EN PLEIN AIR PENDANT AU MOINS 75 % DE SA VIE, EVOLUANT AINSI DANS UN
ENVIRONNEMENT NATUREL, SPACIEUX ET SAIN, PROPICE A SON DEVELOPPEMENT.

ELEVEES SUR UNE DUREE MINIMALE DE 140 JOURS (ENVIRON 20 SEMAINES), LES VOLAILLES
LABEL ROUGE BENEFICIENT D’UN RYTHME DE CROISSANCE LENT ET HARMONIEUX, GAGE
D'UNE CHAIR FERME ET SAVOUREUSE. CE CYCLE D’ELEVAGE, NETTEMENT PLUS LONG QUE
CELUI DES VOLAILLES ISSUES DE FILIERES CONVENTIONNELLES (EN MOYENNE 90 JOURS,
SOIT 13 SEMAINES), ILLUSTRE PLEINEMENT LA DEMARCHE RESPECTUEUSE ET QUALITATIVE
DU LABEL ROUGE.

NOS VOLAILLES LABEL ROUGE SONT ELEVEES DANS LE RESPECT DU BIEN-ETRE ANIMAL,
ALLIANT AUTHENTICITE ET SAVOIR-FAIRE TRADITIONNEL.
UNE QUALITE INCOMPARABLE, PRESENTE DANS CHAQUE BOUCHEE.

POUR LE GIBIER, NOUS PRIVILEGIONS LA CHASSE FRANCAISE.
MAIS FACE A LA HAUSSE DES COUTS, NOUS AVONS CHOISI DE RESTER FIDELES A NOS VALEURS
EN PROPOSANT CETTE ANNEE UN GIBIER A PLUME, LA CAILLE, GARANTISSANT QUALITE ET
ACCESSIBILITE.

TOUTES NOS VOLAILLES SONT :

TEMPS DE CUISSON DES VOLAILLES INDICATIF :

CHAPON FERMIER 2H30-2H45 - DINDE FERMIERE 2H45-3H - PINTADE CHAPONNEE 1H30
POULET DE BRESSE 1H45 - POULARDE DE BRESSE 1H45 - CAILLE 30MIN-45MIN

DATE LIMITE DE COMMANDE POUR RETRAIT LES 23, 24 ET 25 DECEMBRE :
SAMEDI 20 DECEMBRE 19H30



Fermé le dimanche 21décembre
Ouvert le lundi 22 décembre de 8h30 a 14h
Ouvert le mardi 23 décembre de 7 h a 19h30 non-stop
Ouvert le mercredi 24 décembre de 7h a 17h30 non-stop
Ouvert le jeudi 25 décembre de 9h a 12h

Dimanche 21 décembre de 7h a 12h
Fermé le lundi 22 décembre
Ouvert le mardi 23 décembre de 7h a 13h et de 15h30 a 19h30
Ouvert le mercredi 24 décembre de 8h00 a 16h30 non-stop
Fermé le jeudi 25 décembre

Ce menu est disponible uniquement en retrait les 23, 24 et 25 décembre
Un autre menu est disponible pour la St Sylvestre
Commandez jusqu’ au samedi 20 décembre inclus exclusivement en boutique
Pour valider votre demande et garantir votre sécurité, nous ne prenons pas de
commande par téléphone
Le bon de commande est indispensable pour le retrait de la commande
Commande est retrait dans le méme magasin

Joyeux (ol & toules et tous |

Création : agencesquid.com



